
 

OPEN DINNER BUFFET WEDNESDAY 8.7.2026 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

PŘEDKRMY & SALÁTY 
Uzený tolstolobik s křenovou pěnou, citrónovým créme fraiche a polníčkovým salátem 
Farmářský výběr sýrů, uzenin a nakládané zeleniny 
 

Směs listových salátů a čerstvých zámeckých bylin 
Celerový salát Waldorf se zelenými jablky a vlašskými ořechy 
Rajčatový salát s červenou cibulkou a čerstvým koprem 
 

POLÉVKA 
Květákové velouté s kapkou čerstvé smetany 
 

HLAVNÍ JÍDLA & PŘÍLOHY 
Pečená kuřecí stehna s restovanou slaninou, pórkem a žampióny 
Grilované čevapčiči s klasickou zeleninovou oblohou, hořčicí a tatarskou omáčkou 
Nudle Wok se zeleninou a kuřecím masem 
 

Pizza di Sabrina 
 
 

Domácí bramborová kaše se špenátovými lístky 
Pečené brambory Grenaille s mořskou solí 
Dušená zahradní zelenina s kapkou bílého vína 
 

DEZERTY & OVOCE 
Jahodové knedlíky se skořicovým cukrem a máslem 
Tvarohový dezert s dračím ovocem a čokoládou 
Domácí jablkový koláč s máslovou drobenkou 
Smetanová zmrzlina La Panna 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 
 

NÁPOJOVÝ BAR 
Moudrá voda s bylinkami a čerstvým ovocem 
 

DĚTSKÝ KOUTEK / na objednávku / 
Smažený kuřecí řízek 
Smažené bramborové hranolky 

Špagety s kečupem a strouhaným sýrem 
Ftipná kaše 
 
 

Dospělá osoba Kč 550 
Dítě 3-11,99  Kč 350  Dítě 0-2,99  Kč 0 
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COLD STARTERS & SALADS 
Smoked silver carp with horseradish mousse, lemon crème fraiche and corn salad 
Cheese board with homemade onion marmalade and Grissini sticks 
 
Medley of field lettuces and fresh castle herbs 
Waldorf Celery Salad with Green Apples and Walnuts 
Tomato Salad with Red Onion and Fresh Dill 
  

SOUP 
Cauliflower velouté with a dollop of fresh cream 
 

MAIN DISHES & SIDE DISHES 
Roasted Chicken Thighs with Roasted Bacon, Leeks and Mushrooms 
Grilled Cevapcici with Classic Vegetable Garnish, Mustard and Tartar Sauce 
Wok Noodles with Vegetables and Chicken 
 
Pizza di Sabrina 
 
Homemade Mashed Potatoes with Spinach Leaves 
Roasted Grenaille Potatoes with Sea Salt 
Stewed Garden Vegetables with a Drop of White Wine 
 

DESSERTS & FRUIT 
Strawberry Dumplings with Cinnamon Sugar and Butter 
Curd Dessert with Dragon Fruit and Chocolate 
Homemade Apple Pie with Butter Crumb 
La Panna cream ice cream 
Freshly sliced seasonal fruit 
 

BEVERAGE BAR 
Smart water with herbs and fresh fruit 
 

CHILDREN'S CORNER / to order / 
Chicken Schnitzel 
French fries 

Spaghetti with ketchup and grated cheese 
Sweet semolina porridge 
 
 

Adult     Czk 550 
Child 3-11,99   Czk 350   Child 0-2,99   Czk 0 
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VORSPEISEN & SALATE 
Geräucherter Silberkarpfen mit Meerrettichmousse, Zitronen-Crème-fraîche und Maissalat 
Käseplatte mit hausgemachter Zwiebelmarmelade und Grissini-Sticks. 
 

Mix aus Blattsalaten und frischen Burgkräutern 
Waldorf-Selleriesalat mit grünen Äpfeln und Walnüssen 
Tomatensalat mit roten Zwiebeln und frischem Dill 
 

SUPPE 
Blumenkohlvelouté mit einem Klecks frischer Sahne 
 

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Gebratene Hähnchenschenkel mit gebratenem Speck, Lauch und Champignons 
Gegrillte Cevapcici mit klassischer Gemüsebeilage, Senf und Remoulade 
Wok-Nudeln mit Gemüse und Hähnchen 
 
Pizza di Sabrina 
 
Hausgemachtes Kartoffelpüree mit Spinatblättern 
Gebratene Kartoffeln mit Meersalz 
Gedünstetes Gartengemüse mit einem Schuss Weißwein 
 

DESSERTS & FRÜCHTE 
Erdbeerknödel mit Zimtzucker und Butter 
Quarkdessert mit Drachenfrucht und Schokolade 
Hausgemachter Apfelkuchen mit Butterstreuseln 
La Panna-Creme-Eis 
Frisch geschnittenes Obst der Saison 
 

GETRÄNKEBAR 
Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten 
 

KINDERECKE / auf Bestellung / 
Gebratenes Hähnchenschnitzel 
Frittierte Kartoffelchips 
Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse 
Lustiges Durcheinander 
 
 

Erwachsener    Czk 550  
Kind 3-11,99    Czk 350   Kind 0-2,99   Czk 0 
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PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
Wędzony tołpyga z musem chrzanowym, cytrynowym crème fraîche i sałatką kukurydzianą 
Deska serów z domową marmoladą cebulową i paluszkami grissini 
 

Mieszanka sałatek liściastych i świeżych ziół zamkowych 
Sałatka Waldorf z selerem naciowym, zielonymi jabłkami i orzechami włoskimi 
Sałatka pomidorowa z czerwoną cebulą i świeżym koperkiem 
 

ZUPA 
Aksamitny kalafior z kleksem świeżej śmietany 
 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI 
Pieczone udka z kurczaka z pieczonym boczkiem, porami i pieczarkami 
Grillowane cevapcici z klasycznymi warzywami, musztardą i sosem tatarskim 
Makaron z woka z warzywami i kurczakiem 
 
Pizza di Sabrina 
 
Domowe puree ziemniaczane z liśćmi szpinaku 
Pieczone ziemniaki grenaille z solą morską 
Duszone warzywa ogrodowe z kroplą białego wina 
 

DESERY I OWOCE 
Pierogi truskawkowe z cynamonem, cukrem i masłem 
Deser twarogowy z pitają i czekoladą 
Domowy placek jabłkowy z maślaną kruszonką 
Lody La Panna cream 
Świeżo krojone sezonowe owoce 
 

BAR NAPOJOWY 
Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami 
 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie / 
Smażony sznycel z kurczaka 
Smażone chipsy ziemniaczane 
Spaghetti z ketchupem i tartym serem 
Zabawny bałagan 
 

Dorosły    CZK 550  
Dziecko 3-11,99   CZK 350   Dziecko 0-2,99   CZK 0 


