
 

OPEN DINNER BUFFET WEDNESDAY 9.7.2025 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

PŘEDKRMY & SALÁTY 
Farmářský výběr studených nářezů, paštik, sýrů a marinované zeleniny 
Hráškový mousse s pečenou slaninou a česnekovými lupínky 
 

Směs listových salátů a čerstvých zámeckých bylin 
Tuňákový salát se zeleninou, červenou cibulkou a vařenými vejci 
Rýžový salát se zahradní zeleninou a čerstvým pórkem 
 

POLÉVKA 
Bramborová polévka s houbami a kořenovou zeleninou 
 

HLAVNÍ JÍDLA & PŘÍLOHY 
Smažené kalamáry s omáčkou Cardinal a citrónovými měsíčky 
Kuřecí Madras s tropickým ovocem, středomořskou zeleninou a kokosovým mlékem 
Strozzapreti alla siciliana-krátké těstoviny s grilovanou zeleninou, drcenými rajčaty, čerstvými chili 
papričkami a strouhaným sýrem Grana Padano 
 
Pizza di Chiara 
 

Americké brambory 
Dušená jasmínová rýže 
Zahradní zelenina vařená v horké páře 
 

DEZERTY & OVOCE 
Švestkové knedlíky s mákem a kapkou horkého másla 
Mango dezert s tvarohem a čokoládou 
Jablkový koláč se skořicí a mandlemi 
Smetanová zmrzlina La Panna 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 
 

NÁPOJOVÝ BAR 
Moudrá voda s bylinkami a čerstvým ovocem 
 

DĚTSKÝ KOUTEK / na objednávku / 
Smažený kuřecí řízek 
Smažené bramborové hranolky 

Špagety s kečupem a strouhaným sýrem 
Ftipná kaše 
 
 

Dospělá osoba Kč 495 
Dítě 6-12  Kč 295  Dítě 2-6  Kč 0 
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COLD STARTERS & SALADS 
Farm selection of cold cuts, pâtés, cheeses and marinated vegetables 
Pea mousse with baked bacon and garlic crisps 
 
A mixture of leafy salads and fresh castle herbs 
Tuna salad with vegetables, red onion and boiled eggs 
Rice salad with garden vegetables and fresh leeks 
  

SOUP 
Potato soup with mushrooms and root vegetables 
 

MAIN DISHES & SIDE DISHES 
Fried calamari with Cardinal sauce and lemon wedges 
Chicken Madras with tropical fruits, Mediterranean vegetables and coconut milk 
Strozzapreti alla siciliana-short pasta with grilled vegetables, crushed tomatoes, fresh chili peppers 
and grated Grana Padano cheese 
 
Pizza di Chiara 
 
American potatoes 
Steamed jasmine rice 
Steamed garden vegetables 
 

DESSERTS & FRUIT 
Plum dumplings with poppy seeds and a drop of hot butter 
Mango dessert with cottage cheese and chocolate 
Apple pie with cinnamon and almonds 
La Panna cream ice cream 
Freshly sliced seasonal fruit 
 

BEVERAGE BAR 
Smart water with herbs and fresh fruit 
 

CHILDREN'S CORNER / to order / 
Chicken Schnitzel 
French fries 

Spaghetti with ketchup and grated cheese 
Sweet semolina porridge 
 
 

Adult    Czk 495 
Child 6-12   Czk 295   Child 2-6   Czk 0 
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VORSPEISEN & SALATE 
Bauernauswahl an Aufschnitt, Pasteten, Käse und mariniertem Gemüse 
Erbsenmousse mit gebackenem Speck und Knoblauchchips 
 
Eine Mischung aus Blattsalaten und frischen Burgkräutern 
Thunfischsalat mit Gemüse, roten Zwiebeln und gekochten Eiern 
Reissalat mit Gartengemüse und frischem Lauch 
 

SUPPE 
Kartoffelsuppe mit Pilzen und Wurzelgemüse 
 

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Frittierte Calamari mit Cardinal-Sauce und Zitronenspalten 
Chicken Madras mit tropischen Früchten, mediterranem Gemüse und Kokosmilch 
Strozzapreti alla siciliana – kurze Pasta mit gegrilltem Gemüse, pürierten Tomaten, frischen 
Chilischoten und geriebenem Grana Padano 
 
Pizza di Chiara 
 
Amerikanische Kartoffeln 
Gedämpfter Jasminreis 
Gedämpftes Gartengemüse 
 

DESSERTS & FRÜCHTE 
Pflaumenknödel mit Mohn und einem Tropfen heißer Butter 
Mango-Dessert mit Hüttenkäse und Schokolade 
Apfelkuchen mit Zimt und Mandeln 
La Panna Sahneeis 
Frisch geschnittenes Obst der Saison 
 

GETRÄNKEBAR 
Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten 
 

KINDERECKE / auf Bestellung / 
Gebratenes Hähnchenschnitzel 
Frittierte Kartoffelchips 
Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse 
Lustiges Durcheinander 
 
 

Erwachsener    Czk 495,-  
Kind 6-12    Czk 295,-   Kind 2-6   Czk 0,- 
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PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
Wybór wędlin, pasztetów, serów i marynowanych warzyw z gospodarstwa 
Mus z groszku z pieczonym boczkiem i chrupiącymi czosnkami 
 
Mieszanka sałatek liściastych i świeżych ziół zamkowych 
Sałatka z tuńczyka z warzywami, czerwoną cebulą i gotowanymi jajkami 
Sałatka ryżowa z warzywami ogrodowymi i świeżym porem 
 

ZUPA 
Zupa ziemniaczana z grzybami i warzywami korzeniowymi 
 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI 
Smażone kalmary z sosem kardynalskim i cząstkami cytryny 
Kurczak Madras z owocami tropikalnymi, warzywami śródziemnomorskimi i mlekiem kokosowym 
Strozzapreti alla siciliana-krótki makaron z grillowanymi warzywami, rozgniecionymi pomidorami, 
świeżą papryczką chili i startym serem Grana Padano 
 
Pizza di Chiara 
 
Amerykańskie ziemniaki 
Gotowany na parze ryż jaśminowy 
Gotowane na parze warzywa ogrodowe 
 

DESERY I OWOCE 
Knedle ze śliwkami, makiem i kroplą gorącego masła 
Deser z mango, twarogiem i czekoladą 
Szarlotka z cynamonem i migdałami 
Lody śmietankowe La Panna 
Świeżo krojone sezonowe owoce 
 

BAR NAPOJOWY 
Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami 
 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie / 
Smażony sznycel z kurczaka 
Smażone chipsy ziemniaczane 
Spaghetti z ketchupem i tartym serem 
Zabawny bałagan 
 

Dorosły   CZK 495,-  
Dziecko 6-12   CZK 295,-   Dziecko 2-6   CZK 0,- 


