
 

OPEN DINNER BUFFET SATURDAY 10.5.2025 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

PŘEDKRMY & SALÁTY 
Marinované matjesy v oleji s římskými listy, cibulovými kroužky a čerstvými limetkami 
Farmářský výběr studených nářezů, paštik, sýrů a marinované zeleniny 
 

Směs listových salátů a čerstvých zámeckých bylin 
Chef ´s salát z čerstvé zahradní zeleniny se šunkou, sýrem a kaparami 
Ledový salát s kukuřicí a jogurto-česnekovým dresinkem 
 

POLÉVKA 
Zelná polévka s restovanou klobásou, bramborami a kapkou čerstvé smetany 
 

HLAVNÍ JÍDLA & PŘÍLOHY 
Smažená kuřecí křidélka s domácí tatarskou omáčkou 
Hamburská vepřová pečeně s restovanými šunkovými proužky a hráškem 
Gnocchi di patate e funghi-bramborové noky s restovanými žampióny, sušenými rajčaty  
a špenátovými lístky 
 
Pizza di Martina 
 

Petrželové brambory s kapkou másla 
Houskové knedlíky 
Grilovaná středomořská zelenina 
 

DEZERTY & OVOCE 
Bramborové šišky s mákem a kapkou horkého másla 
Tvarohový dezert s dračím ovocem 
Višňová bublanina 
Smetanová zmrzlina La Panna 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 
 

NÁPOJOVÝ BAR 
Moudrá voda s bylinkami a čerstvým ovocem 
 

DĚTSKÝ KOUTEK / na objednávku / 
Smažený kuřecí řízek 
Smažené bramborové hranolky 

Špagety s kečupem a strouhaným sýrem 
Ftipná kaše 
 
 

Dospělá osoba Kč 495 
Dítě 6-12  Kč 295  Dítě 2-6  Kč 0 
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F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

COLD STARTERS & SALADS 
Marinated herrings in oil with romaine leaves, onion rings and fresh limes 
Farmer's selection of cold cuts, pâtés, cheeses and marinated vegetables 
 
A mixture of leaf salads and fresh castle herbs 
Chef's salad of fresh garden vegetables with ham, cheese and capers 
Iceberg salad with corn and yoghurt-garlic dressing 
  

SOUP 
Cabbage soup with roasted sausage, potatoes and a dollop of fresh cream 
 

MAIN DISHES & SIDE DISHES 
Fried chicken wings with homemade tartar sauce 
Hamburger pork roast with sautéed ham strips and green peas 
Gnocchi di patate e funghi - potato gnocchi with sautéed mushrooms, sun-dried tomatoes 
and spinach leaves 
 
Pizza di Martina 
 
Parsley potatoes with a drop of butter 
Bread dumplings 
Grilled Mediterranean vegetables 
 

DESSERTS & FRUIT 
Potato gnocchi with poppy seeds and a drop of hot butter 
Curd dessert with dragon fruit 
Sour cherry cake 
La Panna cream ice cream 
Freshly sliced seasonal fruit 
 

BEVERAGE BAR 
Smart water with herbs and fresh fruit 
 

CHILDREN'S CORNER / to order / 
Chicken Schnitzel 
French fries 

Spaghetti with ketchup and grated cheese 
Sweet semolina porridge 
 
 

Adult    Czk 495 
Child 6-12   Czk 295   Child 2-6   Czk 0 
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VORSPEISEN & SALATE 
Marinierter Matjes in Öl mit Römersalatblättern, Zwiebelringen und frischen Limetten 
Bauernauswahl an Aufschnitt, Pasteten, Käse und mariniertem Gemüse 
 
Eine Mischung aus Blattsalaten und frischen Burgkräutern 
Chefsalat aus frischem Gartengemüse mit Schinken, Käse und Kapern 
Eisbergsalat mit Mais und Joghurt-Knoblauch-Dressing 
 

SUPPE 
Krautsuppe mit Bratwurst, Kartoffeln und einem Klecks frischer Sahne 
 

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Frittierte Hähnchenflügel mit hausgemachter Remoulade 
Hamburger Schweinebraten mit gebratenen Schinkenstreifen und Erbsen 
Gnocchi di Patate e Funghi – Kartoffelgnocchi mit sautierten Pilzen und getrockneten Tomaten 
und Spinatblätter 
 
Martina's Pizza 
 
Petersilienkartoffeln mit einem Schuss Butter 
Semmelknödel 
Gegrilltes mediterranes Gemüse 
 

DESSERTS & FRÜCHTE 
Kartoffelkrapfen mit Mohn und einem Tropfen heißer Butter 
Quarkdessert mit Drachenfrucht 
Kirschkuchen 
La Panna Sahneeis 
Frisch geschnittenes Obst der Saison 
 

GETRÄNKEBAR 
Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten 
 

KINDERECKE / auf Bestellung / 
Gebratenes Hähnchenschnitzel 
Frittierte Kartoffelchips 
Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse 
Lustiges Durcheinander 
 
 

Erwachsener    Czk 495,-  
Kind 6-12    Czk 295,-   Kind 2-6   Czk 0,- 
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PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
Marynowane matjes w oleju z liśćmi sałaty rzymskiej, krążkami cebulowymi i świeżą limonką 
Wybór wędlin, pasztetów, serów i marynowanych warzyw od rolnika 
 
Mieszanka sałat liściastych i świeżych ziół zamkowych 
Sałatka szefa kuchni ze świeżych warzyw ogrodowych z szynką, serem i kaparami 
Sałatka lodowa z kukurydzą i dressingiem jogurtowo-czosnkowym 
 

ZUPA 
Zupa kapuściana z pieczoną kiełbasą, ziemniakami i łyżką świeżej śmietany 
 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI 
Smażone skrzydełka z kurczaka z domowym sosem tatarskim 
Pieczona wieprzowina w Hamburgu z smażonymi paskami szynki i groszkiem 
Gnocchi di patate e funghi - gnocchi ziemniaczane z smażonymi grzybami, suszonymi pomidorami 
i liście szpinaku 
 
Pizza Martiny 
 
Ziemniaki z pietruszką i odrobiną masła 
Knedle chlebowe 
Grillowane warzywa śródziemnomorskie 
 

DESERY I OWOCE 
Pączki ziemniaczane z makiem i kroplą gorącego masła 
Deser twarogowy z pitają 
Ciasto wiśniowe 
Lody śmietankowe La Panna 
Świeżo krojone owoce sezonowe 
 

BAR NAPOJOWY 
Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami 
 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie / 
Smażony sznycel z kurczaka 
Smażone chipsy ziemniaczane 
Spaghetti z ketchupem i tartym serem 
Zabawny bałagan 
 

Dorosły   CZK 495,-  
Dziecko 6-12   CZK 295,-   Dziecko 2-6   CZK 0,- 


