
 

OPEN DINNER BUFFET MONDAY 7.7.2025 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

PŘEDKRMY & SALÁTY 
Carpaccio z červené řepy s perličkami kozího sýra a praženými dýňovými semínky 
Farmářský výběr studených nářezů, paštik, sýrů a marinované zeleniny 
 

Směs listových salátů a čerstvých zámeckých bylin 
Řecký zeleninový salát s marinovanými olivami a drceným balkánským sýrem 
Cizrnový salát se zeleninou a kapkou sezamového oleje 
 

POLÉVKA 
Selská polévka s vejci, zeleninou a sekanou petrželkou 
 

HLAVNÍ JÍDLA & PŘÍLOHY 
Smažené rybí prsty s domácí tatarskou omáčkou 
Kuřecí Kung Pao se zeleninou a praženými arašídovými jádry 
Spaghetti alla genovese-těstoviny s domácím bazalkovým pestem a strouhaným sýrem Grana 
Padano 
 
Pizza di Paola 
 

Opečené brambory 
Rýže Parbolait 
Dušená zahradní zelenina v horké páře s kapkou bílého vína 
 

DEZERTY & OVOCE 
Tvarohové knedlíky s nugátem a kapkou horkého másla 
Dezert mascarpone s marinovanými borůvkami 
Domácí ořechový koláč 
Smetanová zmrzlina La Panna 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 
 

NÁPOJOVÝ BAR 
Moudrá voda s bylinkami a čerstvým ovocem 
 

DĚTSKÝ KOUTEK / na objednávku / 
Smažený kuřecí řízek 
Smažené bramborové hranolky 

Špagety s kečupem a strouhaným sýrem 
Ftipná kaše 
 
 

Dospělá osoba Kč 495 
Dítě 6-12  Kč 295  Dítě 2-6  Kč 0 
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COLD STARTERS & SALADS 
Beetroot carpaccio with goat cheese pearls and roasted pumpkin seeds 
Farmer's selection of cold cuts, pâtés, cheeses and marinated vegetables 
 
A mixture of leaf salads and fresh castle herbs 
Greek vegetable salad with marinated olives and crushed Balkan cheese 
Chickpea salad with vegetables and a drizzle of sesame oil 
  

SOUP 
Peasant soup with eggs, vegetables and chopped parsley 
 

MAIN DISHES & SIDE DISHES 
Fried fish fingers with homemade tartar sauce 
Kung Pao chicken with vegetables and roasted peanuts 
Spaghetti alla genovese-pasta with homemade basil pesto and grated Grana Padano cheese 
 
Pizza di Paola 
 
Roasted potatoes 
Parbolait rice 
Steamed garden vegetables with a splash of white wine 
 

DESSERTS & FRUIT 
Quark cheese dumplings with nougat and a drizzle of hot butter 
Mascarpone dessert with marinated blueberries 
Homemade walnut cake 
La Panna cream ice cream 
Freshly sliced seasonal fruit 
 

BEVERAGE BAR 
Smart water with herbs and fresh fruit 
 

CHILDREN'S CORNER / to order / 
Chicken Schnitzel 
French fries 

Spaghetti with ketchup and grated cheese 
Sweet semolina porridge 
 
 

Adult    Czk 495 
Child 6-12   Czk 295   Child 2-6   Czk 0 
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VORSPEISEN & SALATE 
Rote-Bete-Carpaccio mit Ziegenkäseperlen und gerösteten Kürbiskernen 
Bäuerliche Auswahl an Aufschnitt, Pasteten, Käse und mariniertem Gemüse 
 
Eine Mischung aus Blattsalaten und frischen Burgkräutern 
Griechischer Gemüsesalat mit marinierten Oliven und zerstoßenem Balkankäse 
Kichererbsensalat mit Gemüse und einem Spritzer Sesamöl 
 

SUPPE 
Bauernsuppe mit Eiern, Gemüse und gehackter Petersilie 
 

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Frittierte Fischstäbchen mit hausgemachter Remoulade 
Kung Pao Hähnchen mit Gemüse und gerösteten Erdnüssen 
Spaghetti alla Genovese mit hausgemachtem Basilikumpesto und geriebenem Grana Padano 
 
Pizza di Paola 
 
Bratkartoffeln 
Parbolait-Reis 
Gedünstetes Gartengemüse mit einem Schuss Weißwein 
 

DESSERTS & FRÜCHTE 
Quarkknödel mit Nougat und einem Schuss heißer Butter 
Mascarpone-Dessert mit marinierten Heidelbeeren 
Hausgemachter Walnusskuchen 
La Panna Sahneeis 
Frisch geschnittenes Obst der Saison 
 

GETRÄNKEBAR 
Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten 
 

KINDERECKE / auf Bestellung / 
Gebratenes Hähnchenschnitzel 
Frittierte Kartoffelchips 
Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse 
Lustiges Durcheinander 
 
 

Erwachsener    Czk 495,-  
Kind 6-12    Czk 295,-   Kind 2-6   Czk 0,- 
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PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
Carpaccio z buraków z perłami z koziego sera i prażonymi pestkami dyni 
Wybór wędlin, pasztetów, serów i marynowanych warzyw od rolnika 
 
Mieszanka sałatek liściastych i świeżych ziół zamkowych 
Grecka sałatka warzywna z marynowanymi oliwkami i rozgniecionym serem bałkańskim 
Sałatka z ciecierzycy z warzywami i odrobiną oleju sezamowego 
 

ZUPA 
Zupa chłopska z jajkami, warzywami i posiekaną pietruszką 
 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI 
Smażone paluszki rybne z domowym sosem tatarskim 
Kurczak Kung Pao z warzywami i prażonymi orzeszkami ziemnymi 
Spaghetti alla genovese-makaron z domowym pesto bazyliowym i startym serem Grana Padano 
 
Pizza di Paola 
 
Pieczone ziemniaki 
Ryż Parbolait 
Gotowane na parze warzywa ogrodowe z odrobiną białego wina 
 

DESERY I OWOCE 
Kluski z serem wiejskim z nugatem i odrobiną gorącego masła 
Deser z mascarpone z marynowanymi jagodami 
Domowe ciasto orzechowe 
Lody śmietankowe La Panna 
Świeżo krojone sezonowe owoce 
 

BAR NAPOJOWY 
Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami 
 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie / 
Smażony sznycel z kurczaka 
Smażone chipsy ziemniaczane 
Spaghetti z ketchupem i tartym serem 
Zabawny bałagan 
 

Dorosły   CZK 495,-  
Dziecko 6-12   CZK 295,-   Dziecko 2-6   CZK 0,- 


