
 

OPEN DINNER BUFFET FRIDAY 9.5.2025 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

PŘEDKRMY & SALÁTY 
Domácí paštika z pečeného masa s divokými brusinkami a lístky polních salátů 
Farmářský výběr studených nářezů, paštik, sýrů a marinované zeleniny 
 

Směs listových salátů a čerstvých zámeckých bylin 
Salát ze zahradní zeleniny s marinovanými olivami, sekanou červenou cibulkou a drceným sýrem 
Fazolový salát se zeleninou, anglickou slaninou a sekanou petrželkou 
 

POLÉVKA 
Pórková polévka s vejci a kapkou čerstvé smetany 
 

HLAVNÍ JÍDLA & PŘÍLOHY 
Smažená filátka aljašské tresky s domácí tatarskou omáčkou a citróny 
Babiččino pečené kuře pečené na másle s karamelizovanou karotkou a pórkem 
Garganelli romagnoli alla contadina-krátké těstoviny s restovanou salsicciou, drcenými rajčaty, 
česnekem, cibulí a strouhaným sýrem Grana Padano 
 
Pizza di Isabella 
 

Domácí bramborová kaše s kapkou horkého másla 
Arabská rýže s rozinkami a mandlemi 
Na másle dušená zahradní zelenina 
 

DEZERTY & OVOCE 
Jahodové knedlíky s jogurtovým přelivem 
Tvarohový dezert s ovocem 
Domácí švestkový koláč s mákem 
Smetanová zmrzlina La Panna 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 
 

NÁPOJOVÝ BAR 
Moudrá voda s bylinkami a čerstvým ovocem 
 

DĚTSKÝ KOUTEK / na objednávku / 
Smažený kuřecí řízek 
Smažené bramborové hranolky 

Špagety s kečupem a strouhaným sýrem 
Ftipná kaše 
 
 

Dospělá osoba Kč 495 
Dítě 6-12  Kč 295  Dítě 2-6  Kč 0 



 

OPEN DINNER BUFFET FRIDAY 9.5.2025 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

COLD STARTERS & SALADS 
Homemade roast meat pâté with wild cranberries and field lettuce leaves 
Farmer's selection of cold cuts, pâtés, cheeses and marinated vegetables 
 
A mixture of leafy salads and fresh chateau herbs 
Garden vegetable salad with marinated olives, chopped red onion and shredded cheese 
Bean salad with vegetables, English bacon and chopped parsley 
  

SOUP 
Leek soup with eggs and a drop of fresh cream 
 

MAIN DISHES & SIDE DISHES 
Fried Alaskan cod fillet with homemade tartar sauce and lemons 
Grandma's roasted chicken baked in butter with caramelized carrots and leeks 
Garganelli romagnoli alla contadina-short pasta with roasted salsiccia, crushed tomatoes, garlic, 
onion and grated Grana Padano cheese 
 
Pizza di Isabella 
 
Homemade mashed potatoes with a drop of hot butter 
Arabian rice with raisins and almonds 
Garden vegetables stewed in butter 
 

DESSERTS & FRUIT 
Strawberry dumplings with yogurt sauce 
Quark dessert with fruit 
Homemade plum cake with poppy seeds 
La Panna cream ice cream 
Freshly sliced seasonal fruit 
 

BEVERAGE BAR 
Smart water with herbs and fresh fruit 
 

CHILDREN'S CORNER / to order / 
Chicken Schnitzel 
French fries 

Spaghetti with ketchup and grated cheese 
Sweet semolina porridge 
 
 

Adult    Czk 495 
Child 6-12   Czk 295   Child 2-6   Czk 0 
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VORSPEISEN & SALATE 
Hausgemachte Pastete aus gebratenem Fleisch mit wilden Preiselbeeren und Feldsalatblättern 
Bauernauswahl an Aufschnitt, Pasteten, Käse und mariniertem Gemüse 
 
Eine Mischung aus Blattsalaten und frischen Burgkräutern 
Gartengemüsesalat mit marinierten Oliven, gehackten roten Zwiebeln und geriebenem Käse 
Bohnensalat mit Gemüse, englischem Speck und gehackter Petersilie 
 

SUPPE 
Lauchsuppe mit Eiern und einem Schuss Sahne 
 

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Gebratenes Alaska-Kabeljaufilet mit hausgemachter Remoulade und Zitronen 
Omas Brathähnchen in Butter gebraten mit karamellisierten Karotten und Lauch 
Garganelli romagnoli alla contadina – kurze Nudeln mit gerösteter Salsiccia, zerdrückten Tomaten, 
Knoblauch, Zwiebeln und geriebenem Grana Padano-Käse 
 
Pizza di Isabella 
 
Hausgemachtes Kartoffelpüree mit einem Schuss heißer Butter 
Arabischer Reis mit Rosinen und Mandeln 
In Butter gedünstetes Gartengemüse 
 

DESSERTS & FRÜCHTE 
Erdbeerknödel mit Joghurt-Topping 
Hüttenkäsedessert mit Früchten 
Hausgemachter Pflaumenkuchen mit Mohn 
La Panna Sahneeis 
Frisch geschnittenes Obst der Saison 
 

GETRÄNKEBAR 
Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten 
 

KINDERECKE / auf Bestellung / 
Gebratenes Hähnchenschnitzel 
Frittierte Kartoffelchips 
Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse 
Lustiges Durcheinander 
 
 

Erwachsener    Czk 495,-  
Kind 6-12    Czk 295,-   Kind 2-6   Czk 0,- 
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PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
Pasztet domowy z pieczonego mięsa z żurawiną i liśćmi sałaty polnej 
Wybór wędlin, pasztetów, serów i marynowanych warzyw od rolnika 
 
Mieszanka sałat liściastych i świeżych ziół zamkowych 
Sałatka warzywna z marynowanymi oliwkami, posiekaną czerwoną cebulą i startym serem 
Sałatka z fasoli, warzyw, angielskiego boczku i posiekanej pietruszki 
 

ZUPA 
Zupa porowa z jajkami i kroplą świeżej śmietany 
 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI 
Smażony filet z dorsza alaskańskiego z domowym sosem tatarskim i cytrynami 
Kurczak pieczony w maśle według przepisu babci z karmelizowaną marchewką i porem 
Garganelli romagnoli alla contadina - krótki makaron z pieczoną salsiccią, kruszonymi pomidorami, 
czosnkiem, cebulą i tartym serem Grana Padano 
 
Pizza Isabella 
 
Domowe puree ziemniaczane z odrobiną gorącego masła 
Ryż arabski z rodzynkami i migdałami 
Warzywa ogrodowe duszone w maśle 
 

DESERY I OWOCE 
Knedle truskawkowe z polewą jogurtową 
Deser z serka wiejskiego z owocami 
Domowe ciasto śliwkowe z makiem 
Lody śmietankowe La Panna 
Świeżo krojone owoce sezonowe 
 

BAR NAPOJOWY 
Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami 
 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie / 
Smażony sznycel z kurczaka 
Smażone chipsy ziemniaczane 
Spaghetti z ketchupem i tartym serem 
Zabawny bałagan 
 

Dorosły   CZK 495,-  
Dziecko 6-12   CZK 295,-   Dziecko 2-6   CZK 0,- 


