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STUDENÉ PŘEDKRMY - COLD STARTERS 
 
 

KACHNÍ PRSA MUSCOVY UZENÁ V BUKOVÉ TŘÍŠTI 
s čočkovým salátem Beluga, hráškovým moussem a ciabattovým chipsem 

Muscovy duck breast with Beluga lentil salad, green pea mousse and ciabatta chips 

Kč 285 
 

TATARSKÝ BIFTEK Z HOVĚZÍ KVĚTOVÉ ŠPIČKY 
s čerstvými chilli papričkami, banánovou šalotkou a česnekovými topinkami 

Original beef Tartar steak with fresh chili peppers, banana shallots and fried garlic bread 

Kč 275 
 
 

TUŇÁKOVÝ SALÁT NIÇOISE 
s ančovičkami, křepelčími vejci, čerstvou zahradní zeleninou, zelenými fazolkami a vařenými bramborami 
Tuna salad Niçoise with anchovies, quail eggs, fresh garden vegetables, green beans and boiled potatoes 

Kč 245 
 

CARPACCIO Z ČERVENÉ ŘEPY 
s čerstvým kozím sýrem, pažitkovým vinaigrettem a mladými česnekovými výhonky 

Beetroot carpaccio with fresh goat cheese, chive vinaigrette and young garlic shoots 

Kč 240 
 

 

 

POLÉVKY – SOUPS 
 

 

SILNÝ VÝVAR Z KAPOUNA 
s jemně krájenou zeleninovou juliennkou  

a smaženými vinnými perličkami 
Strong capon bouillon with finely sliced vegetable 

julienne and fried wine pearls 

Kč 85 

CAPPUCCINO DU BARRY 
Jemný květákový krém s mléčnou pěnou, 
vaječnými žloutky a čerstvou petrželkou 

Delicate cauliflower cream with milk foam, egg 
yolks and fresh parsley 

Kč 85 
 
 

 

HLAVNÍ JÍDLA – MAIN DISHES 
 

SPAGHETTI ALLA CHITARRA ,,MAFIOSI“ 
Hranaté těstoviny s restovanými proužky hovězí květové špičky, chili papričkami, drcenými rajčaty,  

česnekem, rozmarýnem a kapkou čerstvé smetany 
Square pasta with stir-fried strips of beef flower tips, chili peppers, crushed tomatoes, garlic, rosemary 

 and a drop of fresh cream 

Kč 295 
 

GRILOVANÁ PRAŽMA NA THAJSKÝ ZPŮSOB 
s citrónovou trávou, jarní cibulkou, limetkovými lístky, rybí omáčkou a dušenou jasmínovou rýží 

Thai grilled sea bream with lemongrass, spring onion, lime leaves, fish sauce and stewed jasmine rice 
Kč 365 

 

SUPREME Z KUKUŘIČNÉ PERLIČKY 
s dýňovým pyré, dušenou zahradní zeleninou a mangoldovými listy 

Corn Guinea Supreme with pumpkin puree, stewed garden vegetables and mangold leaves 

Kč 355 
 

 
 



 

ZÁMEK LOUČEŇ a.s. Václavské náměstí 808/66, 110 00 Praha 1 / Ceny obsahují platné DPH. Platné od 27. 2. 2024 

POMALU PEČENÁ SELEČÍ ROLÁDA 
s dušeným skořicovým zelím a pečenými bramborovými lokši sypanými osmaženou cibulkou 

Slow-roasted pork roulade with braised cinnamon cabbage roasted potato slapjacks sprinkled  
with fried onions 

Kč 295 
 

PASTRAMI Z  GRILOVANÝCH KAČEŘÍCH PRSOU BARBARY 
v křupavé ciabattě s karamelizovanou cibulkou, restovanými pečárkami a salátem Coleslaw 

Grilled Barbary duck breast in crispy ciabatta with caramelized onions, roasted portobello mushrooms  
and coleslaw salad 

Kč 320 
 

KONFITOVANÁ VEPŘOVÁ PANENKA 
s omáčkou ze zeleného pepře a gratinovaným bramborovým dortíkem 

Confit pork tenderloin with a green pepper sauce and gratinated potato cake 

Kč 335 
 

HOVĚZÍ STEAK BLACK ANGUS 
s grilovanou zahradní paprikou, créme fraiche a smaženými bramborovými hranolky 

Black Angus beef steak with grilled garden bell peppers, crème fraiche and French fries 

Kč 445 
 

ZMRZLINA & DEZERTY - ICE CREAM & DESSERTS 
 

CRÉME BRULÉE 
s kopečkem prémiové čokoládové zmrzliny a jahodovými plátky 

Créme Brulée with a scoop of premium chocolate ice cream and strawberry slices 

Kč 225 
 

ČOKOLÁDOVÝ FONDANT 
s coulisem ze sladkého litchi, smetanovou zmrzlinou a čerstvými mátovými lístky 

Chocolate Fondant with sweet litchi coulis, ice cream and fresh mint leaves 

Kč 195 
  

ZÁMECKÝ DEZERT ČÁPY S MÁKEM 
se švestkovou omáčkou provoněnou badyánem a zakysanou smetanou 

Chateau potato dessert Čápy s mákem with poppy seeds, plum sauce flavored with star anise and sour cream 

Kč 125 
 

VEČERNÍ MENU – EVENING MENU 
 

MOZZARELLA TOWER 
s domácím bazalkovým pestem, marinovanými mini rajčátky a rukolovými lístky 

Mozzarella Tower with homemade basil pesto sauce, marinated mini tomatoes and rocket leaves 

GRILOVANÝ DUHOVÝ PSTRUH 
s lístky polních salátů, jogurto-pažitkovým krémem a pečeným citrónem 

Grilled rainbow Trout with field salad leaves, yogurt-chive cream and baked lemon 
nebo / or 

GRILOVANÝ VEPŘOVÝ DUROC STEAK 
v krustě z drceného pepře s pečenou zámeckou cuketou a restovanými bramborami Grenaille  

Grilled pork Duroc steak in crushed pepper crust with roasted castle zucchini and roasted Grenaille potatoes 
 

ZÁMECKÝ DEZERT ČÁPY S MÁKEM 
se švestkovou omáčkou provoněnou badyánem a zakysanou smetanou 

Chateau potato dessert Čápy s mákem with poppy seeds, plum sauce flavored with star anise 
and sour cream 

Kč 670 


